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Meldebogen 
 

 

Zur Eintragung ins Rebflächenverzeichnis gemäß Wiener Weinbaugesetz idgF unter der Bezugnahme auf 
die DAC-Verordnung „Wiener Gemischter Satz“.  

 
 

 
Antragsteller 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ich beantrage die Eintragung und Kennzeichnung der auf der Folgeseite/den Folgeseiten angeführten Weingartenflächen in das Wiener 
Rebflächenverzeichnis als Wiener Gemischter Satz gemäß den Anforderungen der DAC-Verordnung „Wiener Gemischter Satz“ BGBl. II 
Nr. 236/2013. Weiters bin ich damit einverstanden, dass eine Kopie dieses Meldebogens an das Regionale Weinkomitee Wien 
übermittelt wird. 
 
Ich erkläre, dass die von mir gemachten Angaben vollständig und richtig sind und nehme zur Kenntnis, dass die Erstattung von 
unvollständigen oder unrichtigen Angaben im Meldebogen eine Verwaltungsübertretung nach § 17 des Wiener Weinbaugesetzes 1995 
darstellt. 
 
 
 
 

Wien,  ___________________   _________________________________________  
 Datum  Unterschrift 
 
 
Beilagen: 

• Orthofoto (Kopie Hofkarte, Ausdruck www.wien.gv.at) 
• Kopie Rebflächenverzeichnis 

   
Zuname(n), Vorname(n), Titel, Unternehmensbezeichnung  Betriebsnummer 

   
Betriebsanschrift: Straße, Hausnummer  Postleitzahl, Ort 

   
Telefonnummer  Faxnummer 

   
Mobiltelefonnummer  Emailadresse 
  

An den 
Magistrat der Stadt Wien 
Magistratsabteilung 58, Wasserrecht 
Dresdner Straße 73-75 
1200 Wien 
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Flächendaten 
1. Weingartenfläche Wiener Gemischter Satz (WGS) 

 

Nur ausfüllen, wenn Betrieb am ÖPUL 2007 teilnimmt 

Fe lds tück  Nr . :    Fe lds tückname:   
 

Grunds tück  
Gesam t f läche des 

Grunds tückes  

Al s  W GS 
genutz ter  An te i l  
am Grundstück  Reb-

sor te  

F läche der  
Rebso r te  am 

genutz ten  An te i l  

KG 
( N a m e  o d e r  N r . )  Gs tk . -Nr .  m ² m² m² 

      
      
      
      
      
      
      

 Summe   =  
 

2. Weingartenfläche Wiener Gemischter Satz 
 

Nur ausfüllen, wenn Betrieb am ÖPUL 2007 teilnimmt 

Fe lds tück  Nr . :    Fe lds tückname:   
 

Grunds tück  
Gesam t f läche des 

Grunds tückes  

Al s  W GS 
genutz ter  An te i l  
am Grundstück  Reb-

sor te  

F läche der  
Rebso r te  am 

genutz ten  An te i l  

KG 
( N a m e  o d e r  N r . )  Gs tk . -Nr .  m ² m² m² 

      
      
      
      
      
      
      

 Summe   =  
 

3. Weingartenfläche Wiener Gemischter Satz 
 

Nur ausfüllen, wenn Betrieb am ÖPUL 2007 teilnimmt 

Fe lds tück  Nr . :    Fe lds tückname:   
 

Grunds tück  
Gesam t f läche des 

Grunds tückes  

Al s  W GS 
genutz ter  An te i l  
am Grundstück  Reb-

sor te  

F läche der  
Rebso r te  am 

genutz ten  An te i l  

KG 
( N a m e  o d e r  N r . )  Gs tk . -Nr .  m ² m² m² 

      
      
      
      
      
      
      

 Summe   =  
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Kürzelliste für Rebsorten 
 
Bezeichnung Kürzel 

Bouvier ............................................................................................................................................................................................................... BO 

Chardonnay (Morillon) ......................................................................................................................................................................... CH 

Frühroter Veltliner (Malvasier) ..................................................................................................................................................... FV 

Furmint................................................................................................................................................................................................................ FU 

Goldburger.......................................................................................................................................................................................................GB 

Grauer Burgunder (Pinot Gris, Ruländer) ............................................................................................................................GR 

Grüner Veltliner (Weißgipfler) ..................................................................................................................................................... GV 

Jubiläumsrebe ............................................................................................................................................................................................... JU 

Müller Thurgau (Rivaner) ................................................................................................................................................................. MT 

Muskat Ottonel ........................................................................................................................................................................................ MO 

Muskateller (Gelber Muskateller, Roter Muskateller) ......................................................................................... MU 

Neuburger ....................................................................................................................................................................................................... NB 

Roter Veltliner .............................................................................................................................................................................................. RV 

Rotgipfler...........................................................................................................................................................................................................RG 

Sauvignon Blanc ........................................................................................................................................................................................... SB 

Scheurebe (Sämling 88) ....................................................................................................................................................................... SA 

Sylvaner (Grüner Sylvaner) ................................................................................................................................................................ SY 

Traminer (Gewürztraminer, Roter Traminer).................................................................................................................. TR 

Weißer Burgunder (Weißburgunder, Pinot Blanc, Klevner) ............................................................................ WB 

Weißer Riesling (Riesling, Rheinriesling) .............................................................................................................................. RR 

Welschriesling............................................................................................................................................................................................. WR 

Zierfandler (Spätrot) ................................................................................................................................................................................ ZF 

 

 

 

Blauburger .............................................................................................................................................................. BL 

Blauer Burgunder (Blauer Spätburgunder, Blauburgunder, Pinot Noir) .................................................................. BB 

Blauer Portugieser .................................................................................................................................................. BP 

Blauer Wildbacher ................................................................................................................................................ BW 

Blaufränkisch .......................................................................................................................................................... BF 

Blütenmuskateller ................................................................................................................................................. BM 

Bronner .................................................................................................................................................................. BN 

Cabernet blanc ........................................................................................................................................................ CB 

Cabernet Franc ....................................................................................................................................................... CF 

Cabernet Jura ........................................................................................................................................................... CJ 

Cabernet Sauvignon ................................................................................................................................................ CS 

Donauriesling ......................................................................................................................................................... DR 

Johanniter ............................................................................................................................................................... JO 

Merlot .................................................................................................................................................................... ME 

Muscaris ............................................................................................................................................................... MC 

Rathay .................................................................................................................................................................... RH 

Regent..................................................................................................................................................................... RE 

Roesler .................................................................................................................................................................... RL 

Sortenverschnitt ..................................................................................................................................................... SV 

Souvignier gris......................................................................................................................................................... SG 

St.Laurent ............................................................................................................................................................... SL 

Syrah ....................................................................................................................................................................... SH 

Zweigelt (Blauer Zweigelt, Rotburger) ................................................................................................................... ZW 

 


